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Dragi posjetitelji pred vama je turisticki katalog
kojim ete upoznati ne samo predivnu i zelenu
Bilogoru, ve¢ drage i marljive ljude koji na
svojim gospodarstvima u suzivotu s prirodom
proizvode svoje proizvode, uzgajaju zivotinje,
te Cuvaju tradicijsku bastinu ovoga kraja.

obtodosli no Pisanickw elo-ebio stagu!

U naseljima omedenim starim Sumama i zelenim
v livadama skrivaju se vrtovi, voénjaci i vinogradi
(eqlaw% prepuni mirisnih plodova u kojima se sa¢uvao miris

i okus domace hrane. Mo(i cete se nakratko vratiti u
djetinjstvo i ponovno rei: Eh,takvog se okusa i ja sjecam.
Provedite sa svojim domacdinima najljep3e trenutke
i osjetit Ce te njihovu gostoljubivost, a oni ¢e vam
s ponosom otvoriti vrata svojih gospodarstava,
kao $to se otvaraju stare Skrinje u kojima se
sacuvalo najbolje od bilogorskog blaga koje
se samo u posebnim prigodama pokazuje.
| zaputite se i sami izvan sela, mozZete pjesice, na biciklu
ili konju. Istrazite ovaj predivan kraj, uzivajte u lijepim
vidicima, cvrkutu ptica, zujanju pcela i svaki ée vam
djeli¢ ovog kraja pozeljeti iskrenu dobrodoslicu.
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Na bilogorskim brezuljcima smjestila se opéina
Velika Pisanica koja obuhvaéa osam naselja:
Velika Pisanica, Polum, Cadavac, Novu Pisanicu,
Ribnjacku, Bedenicku, Backovicu i Babinac.

Samo naselje Velika Pisanica dugo je oko
13 kilometara, te se smatva jednim od
najduzih mjesta u Republici Hrvatskoj.

Povijest naseljavanja ovih prostora seZe u daleku
proslost. Jos uvijek nije otkriveno sve $to skrivaju
poznati i manje poznati lokaliteti, ali djeli¢ te proslosti
iskopine su keltskog novca u naselju Ribnjacka koji je
slucajno otkriven Cetrdesetih godina proslog stoljeca
s lijepo iskovanim motivima. | kako je oduvijek bila
nemirna proslost ovih krajeva, tako se mijenjao
etnicki sastav stanovnistva. Jedni su dolazili, drugi
odlazili, no medu prvim stanovnicima bili su ljudi iz
Like i Krbave, koji su se naselili zajedno s Vlasima. Svi
suoni na ovim Sumovitim bilogorskim brezuljcima
pronasli svoj novi dom. Razvijala se poljoprivreda,
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te suovdje bila gospodarstava s nekoliko desetaka
hektara plodne zemlje, a bogatstvo Suma izvor ne
samo ogrjeva vec i ekonomske koristi. Nije proslost
mazila bilogorskog ¢ovjeka, koji je uz obradu

zemlje i Cuvanje tradicije uvijek bio spreman za
obranu svojih domova. Tako ova opéina nije izbjegla
stradanje u Domovinskom ratu, alije bilaijedan od
prvih oslobodenih teritorija u Republici Hrvatskoj.
Samim sjedisStem opcine dominiraju tri crkve koje
pripadaju trima vjerskim konfesijama. Upravo ovo
pokazuje raznolikost i multikulturalnost koja je na
ovim prostorima prisutna stoljeima. Najstarija crkva
pripada pravoslavnoj crkvenoj opéini i posveéenaje
svetom pravednom Lazaru. Ova crkva izgradena je 1713.
godine i nalazi se usamom sredistu. Nedaleko od
nje, podignuta je na temeljima kapelice iz18. stoljeca
katoli¢ka Zupna crkva posveéena Presvetom Srcu Isusovu
iizgradenaje1906. godine. Upravo blagdan Srca
Isusova obiljezava se i kao Dan opcine Velika Pisanica.
| treca crkva koja nadvisuje velikopisanicke krovove
pripada reformiranoj crkvenoj opéini Velika Pisanica
koja je zajednica po Rijeci BoZjoj i Duha svetoga od
Isusa Krista pozvanih. Ona pripada Reformiranim
kr$éanskim kalvinskim crkvama u Hrvatskoj. Sama
crkva izgradenaje 1903. godine. Sva ova tri crkvena
objekta koja se vrijedi pogledati i istraziti, zbog
njihove ljepote i uklopljenosti u okolis, ali i zbog
vrijednosti koje se skrivaju iza njihovih debelih zidova.

Za razvoj svakog mjesta posebno je vazno skolstvo.
Prvi zapisi o puckoj Cetverogodisnjoj skoli seZu u
1886. godinu, a pocetkom 20. stoljea osnovane

su Madarska skola i Skola za Nijemce.

Danas se u srediStu mjesta nalazi i zgrada
osmogodisnje Osnovne skole Velika Pisanica
koja je izgradena 1971. godine uz pomo¢ Frenka
Kerna, iseljenika iz Amerike. Ovaj zaljubljenik
u zavi¢aj osnovaoje i ,Fond Frank Kern“ iz
kojeg se i danas na kraju svake skolske godine
nagraduju odli¢ni ucenici. Njemu u zahvalu,
podignuto muje u dvoristu Skole poprsje.




Mijesaju se ovdje razni narodi, Hrvati, Srbi, Madari,
Nijemci, i iz ove kulturne i nacionalne raznolikosti

izdvajaju se pojedinci koji su obiljezili ne samo
svoje vrijeme, vec su neki od njih postali i svjetski
slavni, poput slikara Ede Murti¢a. On se rodio 4.
svibnja 1921. godine u Velikoj Pisanici, a umro
uZagrebu 2. sijecnja 2005. godine. Njegove su
djela prisutna u ponajboljim privatnimijavnim

kolekcijama diljem svijeta. Njemu u Cast svake godine

u Velikoj Pisanici odrZavaju se Dani Ede Murtica.

U knjiZevnosti valja istaknuti Pavla Solari¢a

koji je roden 7. kolovoza 1779. godine u Velikoj
Pisanici, a umro u Veneciji 18. sijenja1821.
godine. Bio je pjesnik, prevoditelj, te reformator
srpskog jezika, te napisao i prvu povijest tiskarstva
“Pomenik kniZeski”, objavljenu1810. godine.
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U pjesnistvu i knjizevnosti Bilogore posebno mjesto
pripada Branku Krestanu. On se rodio 13. kolovoza
1944. godine u Velikoj Pisanici, a umro 6. rujna

2009. godine u Bjelovaru. Objavio je zbirke poezije
Dusa zemlje, Pukotine, Dan ojutren molitvom,
uredio je i nekoliko knjiga posvecenih Bjelovaru.
Danas ga se smatra jednim od pjesnika koji je
najvise pjesama posvetio upravo rodnoj Bilogori.

Ova te zemlja i skrije
kad dusa poleti nebom,
a potomci tvoji i dalje
slade se zlatnim hljebom.
( B. Krestan—Zemlja te ljubi)

Od ostalih ljudi koji su ostavili svoj trag u
vremenu, a rodom su iz Velike Pisanice, valja
svakako spomenuti Vojislava ]. Durica koji je

biojedan od najpoznatijih bizantologa.

Iz svijeta sporta valja svakako spomenuti Danas tradiciju i kulturu svoga velikopisanickog izvornog folklora ,Sveta Kata - snijeg na vrata®, gdje
hrvatskog rukometasa Zeljka Vidakovica. kraja Cuvaju ¢lanice i ¢lanovi Kulturno -umjetnickog uz domadine nastupaju i brojni gostujuci KUD-ovi.
Roden je u Velikoj Pisanici 21. kolovoza 1954. drustva ,Sloga“ Velika Pisanica. Drustvo djeluje od

Rukomet je poceo igrati 1964. u rukometnom 1994. godine pod motom ,Neka kuca bilo bilogorsko, Op(ina Velika Pisanica svojom multikulturalnoséu
klubu “Partizan” iz Bjelovara. Nastupio je za danas, sutra i uvijek“. Ovo drustvo nastalo je na dugoj i multietnicno$cu primjer je kraja u kojem Zive
reprezentaciju bivie Jugoslavije 71 put i postigao tradiciji pjevanja i plesanja, jer tako se Zivjelo i radilo dobri i marljivi ljudi, gdje razlike povezuju,

90 pogodaka. Prvi nastup imao je 1974. Igraojei naselu. Uz pjesmu i ples odrzavale su se Eijane, prela, gdje se vadi, moli i voli svoj bilogorski zavicaj.
za studentsku i mladu reprezentaciju. Sudjelovao sjetve i Zetve, te je seljak uz silan trud u obradivanju

je na Svjetskom prvenstvu 1978. u Danskoj, zemlje uvijek nasao vremena za veselje i Salu. Svoju Tomu zasigurno doprinose i objekti koji se

na Mediteranskim igrama u Splitu1979., na nosnju punu bilogorske bjeline s ponosom pokazuju nalaze na Pisanickoj eko-etno stazi, koju éemo
studentskim prvenstvima svijeta 1975.11977. diljem nase domovine, ali i uinozemstvu. Svake zajedno istraZiti i predstaviti na stranicama

te na Prvenstvu Balkana 1979. u Varazdinu. jeseni tradicionalno organiziraju manifestaciju ovog turisticko-informativnog kataloga.
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IZLETISTE Na Malenom Brijegu
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El NaMalenom brijegu
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U naselju Ribnjacka nalazi se izletiSte Na malenom brijegu.
Upravo ovo mjesto nastalo je kao da opisuje dobro znanu
pjesmu, dvoje mladih zaljubilo se ispod kruske crnice i
obecalossi ljubav, djecu i obitelj. Kako je upravo iz ljubavi
stvoreno ovo izletiste, ovdje ¢ete modi provesti pravi obiteljski
odmor i druzenje. Ovo izletiSte registrirano je za prijem do
80 osoba. U sklopu objekta nalaze se i smjestajni kapaciteti,
posebno izdvajamo objekt ,Bakina vikendica“. Ova obitelj
bavi se uzgojem ovaca pasmine romanovska te konja
pasmine gidran, kasac i poni. Konjima se uvijek svi obraduju,
a posebno oni najmladi. Koliko je ova obitelj uspjesna u
uzgoju konja, najbolje potvrduju brojne osvojene nagrade.

Osim uzgojem Zivotinja, bave se proizvodnjom
voca, povréa i vinove loze, koje preraduju u
vrhunsku rakiju, najfiniju zimnicu te pitko
bilogorsko vino. Na njihovim stolovima okusit
Cete tradicionalnu hranu pripremljenu po
receptima koji se prenose narastajimaiu
kojima su sacuvani okusi i mirisi djetinjstva.

Dobri i dragi domacini, ocuvana
privoda i pogled na pitome bilogorske
brezuljke i sela osvojit Ce vas na prvu i
pruZiti vam trenutke za sjeanje.
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OPG VLADIMIR VLAJNIC — IZLETISTE NA MALENOM BRIJEGU
preporuca da pripremite

§ Od brasna, jaja, kiselog mlijeka i soli pjenjacom umutite tijesto malo
gusce nego za palacinke. Izlijte u namascenu tepsiju i po Zelji gore
stavite vrhnja i pekmeza. Pecite na 180 °C dok ne dobije zlatno-smedu
boju na vrhu. Gotovu zljevanku posipajte SeCerom. Ova tradicionalna
slastica bilogorskog kraja pripremala se gotovo svakodnevno od domacih
namirnica dostupnih u svakoj seoskoj kuci.
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Mesfitna sfqa

U davnim vremenima kada je Bilogora
bila jos vise prekrivena velikim
Sumama, duboko u njima u svojim
gradovima zivjela su neobi¢na biéa,
nalik ljudima, ali rastom puno veca.
Bili su to divovi Vedi. Vjeruje se kako
imje odjeca bila podrapana, pasei
danas moze cuti ,,Zdrapan si kak Ved!“
Svaka kuca na Bilogori imala je svoga
Veda, kojije pomagao ukuéanima u
njihovim teskim seoskim poslovima,
a kojih je oduvijek na selu bilo puno
kroz cijelu godinu. Ovdje na izletistu
»,Na malenom brijegu” otkrit ée vam
bajkovitu stranu mitoloskih bi¢a

koja su Zivjela na Bilogori. Tu mozete
saznati jos puno vise o ovim divovima,
pogotovo u Carskom jarku gdje uz
poucne igre i istrazivanje moZzete
susresti i samog Veda. Ovdje cete
nauciti i o Bergmandelu, dobrom
patuljku koji je pomagao bilogorskim
rudarima kada su jos bili otvoreni
rudnici ugljena. Ako su bili dobri ljudi
mogli su ocekivati pomoé, a ako su
radili nesto zloCesto, on je bio tuda ih
opomene svojom nepodopstinom.
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OPG JASNA ILEKOVIC
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Okruzeni nedirnutom prirodom nalaze se ekoloski nasadi
oraha, ali i mjesoviti nasadi vocnih i Sumskih sadnica. Na
ovom gospodarstvu, uz orahe, mozete pronacii sadnice
divlje ruze, Sumske Sparoge, marelice, pekan oraha, ali i
badema. Uz desetak starih hrastova posadili su vise od
3000 novih sadnica hrasta kitnjaka, te taj dio gospodarstva
Zele predstaviti pod nazivom Legenda o hrvatskom hrastu.
Ako odlucite pro¢i pou¢nom stazom, moZzete vidjeti sve ove
vocne vrste i nauciti o svakoj o njoj. Naimanju se nalaze i
bunari koje su oslikale studentice Mia Matijevi¢, studentica
2. godine diplomskog studija Likovna kultura (smjer,
slikarstvo) i Petra Sabi¢, studentica apsolventske godine
diplomskog studija Likovna kultura (smjer: slikarstvo)
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OPG JASNA ILEKOVIC
preporuca pripremu
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Ljekovitog Orahovca
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1 iretica vranilin

7 ok secela
Y 1 Uity bijelogy vimen

Orahe operite, prereZite ih na pola ili Cak na Cetiri dijela. Limun i narance operite

i izveZite na ploske te dodajte u lonac. U veliki lonac ili plasticnu kantu poslaZite
ved oraha te ih posipajte s polovicom Secera. Dodajte limun, narancu, klincic, pelin,
cimet, vaniliju i zrnca kave te ostatak oraha i SeCera. Na kraju, sve prelijte rakijom
i dobro promijesajte i poklopite. Posudu drZite na suncu 40 dana, ali svakidan je
malo promijesajte kako bi se sastojci Sto bolje povezali. Nakon 40 dana mjesavinu
procijedite kroz gazu, dodajte litru vina i vanilin SeCer. Dobiveni liker prelijte u
staklene boce te ih drZite na tamnom i hladnom mjestu.




LOVACKA KUCA BABINAC
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[@ +38543264111; +3859834 9030
Babinac178, 43273 Bulinac
babinac@hrsume.hr
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OkruZena stoljetnim Sumama, a usamom srcu lovista
,Pisanicka Bilogora“smijestila se Lovacka ku¢a Babinac. Ovajje
reprezentativni objektjedan od najmodernijih i najopremlje-
nijih za pruzanje usluga lovnog turizma u Republici Hrvatskoj.
Coste ¢e docekati osam luksuzno opremljenih soba, TV salon,
sale za sastanke, kao i natkrivena vanjska terasa. Osim nocenja,
nudi se i mogucnost organiziranja lova na krupnu divljac uz
stru¢ne lovne vodice. Uz lovacku kuéu nalazi se hladnjaca,

kao i kucice za smjestaj Sest lovackih pasa. Uz prethodnu
najavu nude mogucnost organiziranja razlicitih privatnih i
poslovnih skupova. Posebnost ovog objekta je Sto mozete
uzivati u luksuznom smjestaju, a opet biti okruzeni hladovi-
nom bilogorskih Suma, koje vas zovu u Setnju ili rekreaciju.
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LOVACKA KUCA BABINAC
preporuca pripremu

XXX XX XX XX X XXX X XX XX XX XX XX XX X X X XX XX XX XX XX XX XX X X X X X XX XX XX XX XX XX XX X X X X X XX XX XX XX XX X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X

Paprikasa od veprovine

},W ARINATAH §  Vecler prije potopite divljac u marinadu
S00 te dodajte u komadu crveni luk,
CeSnjak, mrkvu i korijen celera, lovor i

500 %é V@@Z& ruZmarin.

1 ﬁ( Povrée iz marinade naribajte i
3 ( W (/z( W éwﬁw cvh.r.lsta]te zajedno sa pqncetom i
Sljivama na 100 ml ulja. Veprovinu

nasjeckajte na kockice i zacinite,
Z 3 W%{é% solju, paprom, vegetom, crvenom

300 o / ﬁﬁ%w (/(,é%a_, paprikom i Zlicom senfa. U dinstano
povrce dodajte zacinjenu veprovinu
R i nastavite dinstati sve zajedno jos
10 W yé petnaestak minuta, a zatim dodajte
100 4 WfO timijan, lovor i ruzmarin. Kada se
%a/ ovo sve skupa dobro pomijesa dodajte
ZOO 200 ml marinade i 200 ml proseka.
Kuhajte jos otprilike 2 sata na laganoj
W ﬁWVVF( wfa/ %W vatri i po potrebi dolijevajte tekucinu.
qugmatin, f éww%ﬁ Kao prilog paprikasu servirajte
sol, pojpar, bliniic, cqirena pojpyibo  domace njoke.



https://www.coolinarika.com/namirnica/celer/
https://www.coolinarika.com/namirnica/sljiva/
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Na obiteljskom gospodarstvu u ekoloskom vrtu ova obitelj
uzgaja desetak vrsta voca i povréa, koje gospoda Terezija brizno
preraduje u slatku i slanu zimnicu, kako bi sacuvala okuse i
mirise tek ubranih plodova. U sklopu imanja nalazi se i etno soba
gdje posijetitelji mogu vidjeti kako se nekada Zivjelo na selu.

Ova obitelj svoje znanje u ekoloskoj proizvodnji hrane prenosi

i brojnim ucenicima koji ih svake godine posjete, te zajedno
preraduju proizvode, ali i sudjeluju u izradi suvenira. Za kvalitetu
svojih proizvoda i nastupe po sajmovima diljem Hrvatske dobili
su brojne nagrade, kao priznanje za trud i ljubav koju ulazu

kako bi proizveli zdravu hranu, ali i sacuvali i starinske vrste
povréa. Uredena okuénica i bogato Zivotno iskustvo gospode
Terezije, sjajna suvam pozivnica da obidete ovu obitel;.
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OPG ANE NAKANI
preporuca pripremu

Mirisnog ajvara gospode Terezije
wZ/ c/qmw/ef, W«/éa 1L +AMMQofWa/
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§ Paprike i patlidZan operite i dobro
osusite. Pecite ih u pecnici na 225°C (na
resetkiili velikom limu) ili na rostilju, dok
koZica ne porumeni i pocne se odvajati
od paprike. Izvadite paprike iz pecnice i
pokrijte ih suhom Cistom krpom i ostavite
ih pokrivene otprilike pola sata. Potom
paprike ogulite i oCistite od sjemenki i
peteljki. PatlidZanima ogulite koZu, pa ih
zajedno s paprikom sameljite u stroju za
mljevenje mesa ili u blenderu.
U velikoj posudi zagrijte 11 ulja, pa dodajte

smjesu paprike i patlidZana. Kuhajte 2-3 sata

G
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5 3lica (lene prefiensfe,
jposfupae c[&o[aﬁ& soll ¢ pai svrobom
loclatanju buiajfe)

na umjerenoj vatri uz stalno mijesanje, dok
ajvar ne dobije gustocu kakvu Zelite. Pred kraj
dodajte zacine po Zelji. Sterilizirane staklenke
odmah napunite vrucim ajvarom, a na vrhu
ostavite prazan prostor otprilike 1 cm.

U posebnoj posudi ugrijte jos 2 dl ulja, pa
svaku staklenku ajvara prelijte vrelim

uljem, toliko da prekrije ajvar i da nema
dotoka zraka u smjesu. Poklopcima zatvorite
staklenke, pa ih zamotajte u stolnjak ili deku,
stavite u kartonsku kutiju i ostavite da se
postupno ohlade. Nakon 24 sata ajvar moZete
spremiti na hladnom i tamnom mjestu.



http://www.ordinacija.hr/zdravi-tanjur/skuhaj-ovo/znate-li-tajnu-savrsenog-rostilja/
http://www.ordinacija.hr/zdravi-tanjur/jedi-zdravo/sve-tajne-najbolje-pripreme-patlidzana/

OPG SANTO
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+38543883204

+38598 479079
Bjelovarska 13, 43271 Velika Pisanica
opgsanto@gmail.com
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Ako Zelite pobjedi iz gradske vreve, svakako posjetite
ovo domacinstvo. Ono nudi moguénost jednodnevnog

i viSednevnog boravka u lijepo uredenim sobama

te uzajedni¢kom prostoru za druzenje gostiju. Na
domacinstvu, osim smjestaja, moZete dobiti i usluge
hrane i pi¢a. Posebna zanimljivost je tradicionalna
kovacnica, ali i uzgoj jelena lopatara. Posjetiteljima

se pruza moguénost da aktivno sudjeluju u Zivotu
gospodarstva, beru plodove, hrane Zivotinje ili se otpute
uistrazivanje sela i okolice na biciklima. Lovcima se nudi
mogucénost smjestaja i organiziranja lova uz stru¢nog
lovnog pratitelja. Obitelj Santo rado ¢e vam pokazati
sve ljepote Velike Pisanice i bilogorskog kraja.


mailto:opgsanto@gmail.com
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OPG SANTO
preporuca pripremu
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Kobasica od srnetine
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§  Slaninu nareZite na sitne kockice velicine graha. Svinjetinu sameljite krupno,
a srnetinu $to sitnije. CeSnjak ocistite i zgnjecite. U posudu dodajte sve ostale
sastojke i mijesite dodajuci mineralnu vodu da dobijete Zithu smjesu. Napunite
crijeva tom smjesom pa susite kobasice nekoliko dana na dimu, a dalje na zraku.
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OPG IVICA BUDROVCAN

X X XXX XXX K XXX XXX K XXX XXX K XXX K XXX R XXX K XXX KKK KK KKK KKK KX

+3859818184 76
Hrvatskih mucenika 100, 43271 Velika Pisanica
ivicabudrovcan@gmail.com
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Cuvajuci tradiciju i bastinu naslijedenu od svoji predaka,
ova obitelj svoju je ekolosku poljoprivrednu proizvodnju
zasnovala na skladu suZivota Zivotinjskog i biljnog svijeta.
Na gospodarstvu se bave uzgojem razlicitih povrtlarskih
kultura. Imaju i nasade aronije i crnog ribizla, od kojih
rade preradevine u kojima su sacuvali djeli¢ bilogorskog
sunca na kojem su ovi plodovi dozrijevali. Svojim
gospodarstvom Zele sacuvati tradiciju kad je svaka kuéa
na seluimala svoj vrt, ali i njegovati biolosku i krajobra-
znu raznolikost polja i livada. Na gospodarstvu se nalazi
i stara kuca, a obitelj se bavi prikupljanjem povijesne
grade, predmeta, tekstova i slika svoga zavicaja, kako

bi taj dio tradicije sacuvali za narastaje koji dolaze.


mailto:ivicabudrovcan@gmail.com
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OPG IVICA BUDROVCAN
preporuca pripremu

XXX XX XX XX X XXX X XX XX XX XX XX XX X X X XX XX XX XX XX XX XX X X X X X XX XX XX XX XX XX XX X X X X X XX XX XX XX XX X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X

Sirupa od crnog ribiza
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§ Ociscene i oprane bobice ribiza slavite u lonac, zalijte vodom i
kuhajte dok ne popuca koZica. Tijekom kuhanja dodajte
nekoliko Zlica SeCera. Kuhanu smjesu ostavite poklopljenu da
stoji nekoliko sati, a zatim ocijedite sok kroz gazu.

Soku dodajte ostatak Secera i prokuhajte 3-5 minuta.

Pokupite pjenu i vruc sirup ulijte u boce koje odmah zatvorite




OBITELJSKO EKO GOSPODARSTVO KATE MILOVIC

X X XXX XXX K XXX XXX K XXX XXX K XXX K XXX R XXX K XXX KKK KK KKK KKK KX

[ +38543883323
Hrvatske republike 150, 43721 Velika Pisanica

X X XX X X XX X X XX X X XX X X XX X X X X X X XX X X X X X X X X X X X XXX XXX XXX XXXXX

&2, .
40 %‘y PISANICKA EKO-ETNO STAZA

XXX XX XX XK XX XX XX X X X X X XX XX X X XX XX XX XX XX XX XX XX XX XX X X X X X X X X X X X X

Jedan od zacetnika ekoloske proizvodnje u Velikoj Pisanici
je obitelj Kate Milovi¢. Ekoloskom poljoprivredom poceli

su se bavitijo$ 2002. godine. Danas, na nesto vise od 3.5 ha,
uzgajaju zitarice za prehranu svojih ovaca koje bezbrizno
trékaraju travnjacima na njihovom gospodarstvu. Uz ovce
kojima se uvijek razvesele djeca, pogotovo janjcima, nalaze
se lje$njaci, kao i bobitasto voce. Zelite |i saznati o ekologiji,
o cijelom sustavu brige od Zivotinja do voca ili povrca koji se
proizvede, onda svakako posjetite ovu obitelj. Zasigurno éete
saznati brojne zanimljivosti, vidjeti plodove divlje ruze, ali i
biljku Pasji ili vudji trn, te saznati sve o njegovoj ljekovitosti.




OPG KATE MILOVIC
preporuca pripremu

Likera s pasjim trnom

1 sfoklenhro bobica o
?/J Wﬁmﬂ

§  Za liker upotrijebite potpuno zrele bobice. Bobice je
potrebno staviti u zamrzivac na tjedan dana da postanu
slade i blaZeg okusa. Napunite staklenku s pola litre
bobica pasjeg trna i zalijte sa 7d| domace komovice.
Ostaviti da odstoji dva do tri mjeseca na sobnoj
temperaturi uz povremeno protresanje. Procijedite i ulijte
u boce i ostavite da odstoji jos barem 6 mjeseci. Sto dulje
stoji, okus likera je bolji.
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++38543 24 24 45 Bilogora svojim rascvjetanim livadama u proljece ili lipom i
Hrvatskih mucenika 149, 43271 Velika Pisanica  bagremom u ljetu nudi izvrsnu ispasu za pcele, te vrijedne
lebinaclahorka@gmail.com kukce koje neumorno skupljaju cvjetni pelud i proizvode
o0o0oo0o0oooooooooooooooooooooooooooooooooc med. Al ni péele ne mogu sve same. Tu je obitelj Lebinac da
im pomogne kako bi se med i proizvodi od meda mogli naci

i navasem stolu. Uz med i medne mjesavine, kao $to su med
s dumbirom ili med s dodatkom propolisa i peludi, ovdje
mozete pronadi i tinkture od bilja, te biljnu kozmetiku i biljne
Cajeve. Zasladite si zivot medom i proizvodima od meda.
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OPG ROMEO LEBINAC
preporuca pripremu

Ogulite limun, izvadite kostice i nareZite ga. Sitno nasjeckajte
idumbir. Limun i dumbir sameljite u blenderu, a nakon sto se
pretvore u kasu izvadite i umijesajte med.

Za jaciimunitet uzimajte jednu ili dvije Zlicice smjese na dan.

| ] ] (O | L ] ]
] T e - B - T ] T e - e . ey . e



https://pcelarstvo-veber.hr/kategorija-proizvoda/med/
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@ OPG FREDI PALI

X X XXX XXX K XXX K XXX K XXX XXX K XXX K XXX K XXX K KKK KKK KKK KKK XXX X

[@ +38543883099
Hrvatskih mucenika 186, 43271 Velika Pisanica
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Sadnja aronije kao isplative kulture proSirila se i Bilogorom.
Obitelj Pali odlucila se 2014. godine za podizanje nasada
od 1500 sadnica. Danas od aronije proizvode maticni

sok, liker, vino i ¢aj. Posebna zanimljivost je da su se
odludili za kupnju beraca za strojnu berbu aronije kako

bi si olaksali proizvodnju. Sviznamo kako je aronijin sok
jedan od najblagotvornijih za o¢uvanje zdravlja, pa si
svakako nazdravite ujutro jednom casicom soka. Mozda
niste znali, ali u mnogim dijelovima svijeta aronija

se zbog svojih svojstava svrstava u ljekovito bilje.
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OPG FREDI PALI
preporuca pripremu
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Kruha s aronijom
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5/4 2alice smedeg deteqa

1/4 tajue slitice solc

1 / 2 2alice aco
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puefhodlos womokonih w rodi

§  Pecnicu zagrijte na 175 °C. U veliku posudu stavite brasno, prasak za pecivo i sol. U
zasebnu zdjelu pomijesajte maslac i smedi Secer, dodate zgnjeCene banane i bobice

aronije i mijesajte dok smjesa ne postane kompaktna. Pomijesajte dvije smjese i stavite
u zdjelu za pecenje. Kruh pecete 60-65 minuta u prethodno zagrijanoj pecnici.
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OPG ROBERT ZVONAR
preporuca pripremu
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Domaceg Paradajz sosa

10 ﬁ;y qagiice

(eotisiten )

@ OPG ROBERT ZVONAR § OpranuiocisCenu rajcicu nareZite na manje

komade. U veCem loncu za kuhanje tako
narezanu rajcicu rukama lagano izgnjecite i

X X XXX XXX K XXX XXX K XXX XXX K XXX K XXX R XXX K XXX KKK KK KKK KKK KX B S P e

+38598 92164 45 Kad se za poljoprivredu kaze kako ne poznaje radno kuhajte dok se opne ne pocnu odvajati. Ispasirati
Hrvatskih mucenika 113a, 43271 Velika Pisanica  vrijeme, jerje poljoprivrednik u stalnoj utrciis prirodomis rajcicu, a potom smjesu vratite na vatru i kuhajte
00X KXo Vremenskim uvjetima, onda znamo koliko je truda potrebno uz povremeno mijesanje dok se ne zgusne. Pred
da se proizvede svjeZe povrée i takvo dode na stol potrosaca. sam kraj kuhanja (15 min prije) u rajcicu dodajte
Obitelj Zvonar na svojem se gospodarstvu bavi uzgojem konzervans i sol. Dobro izmijeSajte i skuhajte do
svih povrtlarskih kultura. Zelite li kod svoje kuée okusiti kraja. Veucu smjesu ulijte u Ciste boce do vrha i
domacu rajcicu, papriku ili neko drugo povrée, onda svakako zatvorite. Ovako pripremljen paradajz mozete
posjetite ovu obitelj i opskrbite se svjeZim plodovima. uvati u smocnici ili podrumu i do godinu dana
bez straha od kvarenja.
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§  Mlijeko stavite kuhati dok ne zakuha, ugasite vatru

EKOLOSKO IMANJE DENT i u kipuée mlijeko stavite 5 Zlica octa, zatim dobro .
promijesajte i pricekajte da se grus odvoji od sirutke. P e
X X XX XX XXX XK XK XXX XX XX XX XX XXX XX XXX XXX XXX XXX XXX XXX XX XX XX B S S S S Y GV“ngVﬂdlteH]eanPOSMdHIStﬂVlteTVellk’Mz’lCM
+38599 7983150 Uzgojiti na ekoloski nacin povrée i voce koje je stolje¢ima soli, ponovno malo promijesajte i stavite u kalup.
K2 Nova Pisanica 86, 43271 Velika Pisanica hranilo nase Bilogorce svakako znaju proizvesti na ovom Poravnate povrSinu grusa, stavite na grus poklopac
00000000000 0Oo00oo0ooooooooooooooooooooooc gospodarstvu. Od povréa proizvode: luk, grah, rajcice, ili nesto Sto odgovara posudi u kojoj je grus.
paprike i krumpir, a od voca: &ljive, visnje i kruske. Kako Na tako poklopljen grus stavite nesto (uteg) da ga
bi prosirili proizvodnju, posadili su novi nasad lje3njaka. dobro stisne.
Bave se i ekologkim uzgojem ovaca. Buduéi da se na Sve skupa ostavite da se ohladi, a kad se sir ohladi
gospodarstvu nalazi i stara kuca, ureduju je kako bi u njoj spreman je za posluZivanje!

mogli pokazati stare alate kojima se nekada obradivala
zemlja.Jedino su ekolosko gospodarstvo u ovom naselju.
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SPORTSKO RIBOLOVNO DRUSTVO TURISTIéKO-INI—'QBMATIVNI CENTAR
»AMUR“ VELIKA PISANICA »STARA ZELJEZNICKA STANICA*

X X X X X X XX X X XX X X XX X X XX X X X X X X X XK XX XXX XX KX XXX XXX KX XXX XXX X XXX XX XK XK XX XX XK XX X X X KX XXX X XX XX XX XX XX XK XX XX XX XX XX X KX KX XX XXX XXX XX XX XX XX XX XX XX XX XX XX XX XX XX X X XX X X X X X X X X X X X X X X X XX XX X X X X X X X X X XXX XX XOX XX XX XX XK XX XX XX XX XX XX XX XX XX X X X X X X X X X X X X X X X X X X X

+385 95 901 95 01, Milan Zganjar U blizini ribnjaka izgraden je i manji Ribicki dom.
Hrvatske Republike bb, 43271 Velika Pisanica Ribolov na ovim ribnjacima odvija se cijele godine,
xR O0o0o00o0o0ooooooooooooooooooc Vikendima, srijedom i drzavnim praznicima. Vrijeme

Sredisnje mjesto informiranja Pisanicke
eko-etno staze je prostor koji se nalazi
u potkrovlju stare Zeljeznicke stanice.

Samo kilometar od sredista opCine Velika jeribolova od izlaska do zalaska sunca, a noéni ribolov Uz bogatu zbirku tradicijskih predmeta
Pisanica nalaze se ribnjaci ovog ribolovnog obavlja se samo u nodi sa subote na nedjelju, i to posjetitelji ovdje mogu saznati puno
drustva. Na povrsini nesto vecoj do 1,5ha iskljucivo na grabezljive vrste riba. Svake godine riblji se vise informacija o svim objektima koji se
iskopana su dva ribnjaka. Ribnjaci su poribljeni fond obnavlja s 1000 kg ribe. Ako i niste neki ribolovac, a nalaze na samoj stazi. Tu moZete kupiti
sa Saranom, amurom, somom i Stukom, a Zelite se prosetati ili osjetiti opustajudi pogled na vodu proizvode poljoprivrednih proizvodaca,
mogu se pronadi i kapitalni primjerci. u hladovini stabala koja okruzuju ribnjake, onda je ovo suvenire i rukotvorine te tako sa sobom

pravo mjesto. Dovidenja uz ribi¢ki pozdrav Bistro! ponijeti djeli¢ Bilogore i Velike Pisanice.
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SPORTSKO REKREACIJSKI CENTAR KUKAVICA

@ +3854324 2480, +38599 47152 51
Trg kralja Tomislava 10, 43270 Veliki Grdevac

kuc.matolovrak@gmail.com

XX XXX X XXX XXX X XXX X XXX K XXX KX KKK KKK KKK KKK KKK KKK KK KKK XXX X
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Na Pisanickoj eko etno stazi nalazi se Sportsko rekreacijski centar
Kukavica. Ime je dobio po vrsti ptice koja stanuje u Sumama

koje ga okruzuju. Kako je udaljen od glavne prometnice, pruza
mir i opustanje, ali i omogucuje bavljenje sportom na terenima
koji ga okruzuju. Tu su rukometno, kosarkasko i nogometno
igraliste, atletska staza i prostor za odbojku na pijesku. Sam
kompleks sastoji se od nekoliko smjestajnih objekata, svladionice,
kuhinje, te dvorane za odrzavanje sastanaka, seminaraili
skupova. Uz prethodnu najavu nudi se moguénost organiziranja
Skole u prirodi, team buildinga, adrenalinskog sportai dr.

Zbog dobre povezanosti s glavhom prometnicom Bjelovar -
Daruvar te blizinom Velike Pisanice i Velikog Grdevca, svakako
Cete si modi ispuniti vrijeme i istrazujudi taj dio Bilogore.
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KULTURNI CENTAR MATO LOVRAK

X X XXX X XX X X XXX X XX X X X X X X X X X X X XX XX XXX XX KX XX KX XK KX XK XX XXX

+385 43 24 24 80, +385 99 471 52 51 Cuvajuéi uspomenu na sumjestanina i velikoga hrvatskog
Trg kralja Tomislava 10, 43270 Veliki Grdevac pisca Matu Lovraka, u Velikom Crdevcu napravljen je centar
kuc.matolovrak@gmail.com s motivima iz njegovih romana koji su ekranizirani i postali

e 333333333333eeeeenoooo. TIIMske uspjeSnice, poput Vlaka u snijeguili Druzbe Pere Kvrzice.
Nismo li svizamisljali kako zajedno s Ljubanom otkopavamo

lokomotivu iz snijega i spasavamo zadrugu ili kako je jadni
Medo pao u bunar, te kako je zajednistvo djece pomirilo selo? ‘~,

U sklopu Centra svakoga se proljeca odrzavaju Lovrakovi dani kulture
Obidite lokomotivu s vlakom, pogledajte kako se okrece kako bi se i dalje cuvalo i promicalo sje¢anje na tog velikana djecje
mlinski kota¢ na starom mlinuili se prosedite Stazom prijatelja knjizevnosti. Sve ono $to vas eka u Kulturnom centru Mato Lovrak
prirode i upoznajte biljni i Zivotinjski svijet velikogrdevackog zasigurno ¢e ponovno probuditi dijete u vamaili ete zajedno
kraja. Mozda vas iznenadi susret s plahom vidrom ili vidite sa svojom djecom poZzeljeti sjesti u lokomotivu i otputovati u
koloniju dabrova koji ponovno stanuju na Bilogori. svoje djetinjstvo, jer ovo je mjesto poput vremeplova.
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@ SPORTSKO REKREACIJSKI CENTAR VELIKI GRDEVAC
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+385 43 2114 05 Kad je Sezdesetih godina proslog stoljeca u Velikom Grdevcu

E3 Petra Preradoviéa 4a, 43270 Veliki Grdevac sagraden bazen, bila je to rijetkost da jedno manje mjesto

kuc.matolovrak@gmail.com nudi moguénost kupanja na uredenom prostoru. Uza
RADNO VRIJEME: sam bazen uredila se i kuglana. A onda je vrijeme ucinilo
Nedjelja—Petak od 9,00 do 21,00 sat svoje i trebalo je proci skoro Cetrdeset godina kako bi se
Subota od 9,00 do 23,00 sata u Velikom Grdevcu na temeljima starog bazena izgradili

X X XXX X XXX X XX X X XX X XXX X X XX X X X X X X X X X X X X X X X X X X X XXX XXX XXX X

moderni bazeni koji nude brojne sadrzaje za posjetitelje.

Uz tri bazena u kojima se moZete osvjeziti, mozete zaigrati i
odbojku ili tenis. Oni najmladi zasigurno e uzivati u bazenu
namijenjenom upravo njima, ali i u djecjem igralistu.

Kad prodete sve objekte na Pisanickoj eko-etno stazi, kusate
proizvode tek ubrane iz vrtova i volnjaka, osjetite caroliju filma u
lokomotivi iz Vlaka u snijequ, bazeni Ce pruZiti idealno osvjeZenje.
Vjerujemo kako su vam Bilogora i Bilogorci pruZili nezaboravno
iskustvo otkrivanja ovog dijela sredisnje Hrvatske.
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1ZDAVAC:

ZA 1ZDAVACA:

STRUCNI SURADNIK:
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